
Distribuidores de cuarta y quinta gama,
platos preparados y producciones

a medida para la gestión
eficiente de tu negocio.
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Agiliza los procesos en la cocina,

amplia tu menú y asegura una

experiencia gastronómica única.

Consiguiendo preservar las

cualidades de cada componente y

garantizando una seguridad y

calidad alimentaria estandarizada.

Reducción de tiempos, pérdidas

de alimentos y personal

cualificado.

Soluciones innovadoras de alto

impacto y muy versátiles, que

marcarán la diferencia.

������������������������������
���������������������

������������������������������

Profesionales y chefs del sector,
se unen para crear una marca fresca, creativa, multicultural,

sin renunciar a la autenticidad de la tradición y la pasión por la alta cocina.
Conocemos las necesidades del mercado y

por ello elaboramos y distribuimos una amplia variedad de productos
de cuarta y quinta gama,

que te facilitarán el día a día en tu cocina.
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Elaboramos nuestras Gildas a mano. Una a una.

Seleccionando los mejores ingredientes y
siguiendo un sistema de elaboración diaria que hacen que

nuestras Gildas sean más frescas y sabrosas.

Producto Modo de empleo Peso EmbalajeFormato

Refrigerado Abrir y consumir Neto 360 g .
Escurrido 160 g.

Bandeja
termosellada

con 4 unidades

64 unidades
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Elaboramos nuestras Gildas a mano. Una a una.

Seleccionando los mejores ingredientes y
siguiendo un sistema de elaboración diaria que hacen que

nuestras Gildas sean más frescas y sabrosas.

Producto Modo de empleo Peso EmbalajeFormato

Refrigerado Abrir y consumir Neto 380 g .
Escurrido 170 g.

Bandeja
termosellada

con 3 unidades

48 unidades
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Pan oriental relleno de tinga de pollo,

guiso mexicano con un ligero toque picante,
listo para calentar, decorar y servir.

Producto Modo de empleo Peso EmbalajeFormato

Refrigerado
o

Congelado

Abrir, calentar,
decorar y servir

80 g. und.
aprox.

Bandeja
termosellada

con 12 unidades

24 unidades
/
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Pan oriental relleno de

pulled pork estilo americano.

Producto Modo de empleo Peso EmbalajeFormato

Refrigerado
o

Congelado

Abrir, calentar,
decorar y servir

80 g. und.
aprox.

Bandeja
termosellada

con 12 unidades

24 unidades
/
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Pan oriental relleno de guiso de

carrillera ibérica al vino tinto.

Producto Modo de empleo Peso EmbalajeFormato

Refrigerado
o

Congelado

Abrir, calentar,
decorar y servir

80 g. und.
aprox.

Bandeja
termosellada

con 12 unidades

24 unidades
/
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Pan oriental relleno de

puré de patata, pulpo y pimiento de padrón.

Producto Modo de empleo Peso EmbalajeFormato

Refrigerado Abrir, calentar,
decorar y servir

80 g. und.
aprox.

Bandeja
termosellada

con 12 unidades

24 unidades
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Pan oriental relleno de pisto de verduras y

costilla de cerdo a baja temperatura, acompañado de salsa bbq.

*
Modo de empleo Peso

Abrir, calentar,
decorar y servir

80 g. und.
aprox.

Formato

2 Bandejas
termoselladas

con 20 und.
Pan pisto

Embalaje

40 unidades

Producto

Congelado 1 Bandeja
termosellada
con 40 und.

Costillas

**

* **



����­���������������
Pan oriental relleno de pisto de verduras y

pincho moruno.

*
Modo de empleo Peso

Abrir, calentar,
decorar y servir

80 g. und.
aprox.

Formato

2 Bandejas
termoselladas

con 20 und.
Pan pisto

Embalaje

40 unidades

Producto

Congelado 1 Bandeja
termosellada
con 40 und.

Pincho moruno

**

***
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Croqueta suave de pulpo y patata.

Modo de empleo Peso EmbalajeFormato

Freir a 180 grados
sin descongelar

28/30 g. Bolsa 1 kilo 4 kilos

Producto

Congelado
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Croquetas caseras de jamón tostado.

Modo de empleo Peso EmbalajeFormato

Freir a 180 grados
sin descongelar

28/30 g. Bolsa 1 kilo 4 kilos

Producto

Congelado
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Croqueta cremosa de guiso de gambas al ajillo con un toque de guindilla.

Modo de empleo Peso EmbalajeFormato

Freir a 180 grados
sin descongelar

28/30 g. Bolsa 1 kilo 4 kilos

Producto

Congelado



���������­������ ��
Croqueta cremosa de bacalao desalado.

Modo de empleo Peso EmbalajeFormato

Freir a 180 grados
sin descongelar

28/30 g. Bolsa 1 kilo 4 kilos

Producto

Congelado
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Guiso tradicional de callos a la madrileña.

Producto Modo de empleo Peso EmbalajeFormato

Congelado Descongelar,
calentar y servir

500 g. 8 packs 4 kilos
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Guiso tradicional mexicano con un toque picante,

ideal para tacos, burritos empanadas o
como relleno de culaquier otra  elaboracion.

Producto Modo de empleo Peso EmbalajeFormato

Congelado Descongelar,
calentar y servir

1 kilo 4 packs 4 kilos
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Guiso tradicional mexicano de carne adobada en achiote,

ideal para tacos, burritos empanadas o
como relleno de culaquier otra  elaboracion.

Modo de empleo Peso EmbalajeFormatoProducto

Congelado Descongelar,
calentar y servir

1 kilo 4 packs 4 kilos
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Canelón  casero de pollo  y trufa negra

elaborado con pechuga 100%

Modo de empleo Peso EmbalajeFormato

Hornear congelado
a 200 grados 10 m.

cubierto de bechamel, etc.

200 gramos unidad
(23cm x 2,5cm)

Bandeja
10/11 unidades

4 kilos aprox.

Producto

Congelado



���� ���­������ ��
Canelón casero de bacalao desalado.

Modo de empleo Peso EmbalajeFormato

Hornear congelado
a 200 grados 10 m.

cubierto de bechamel, etc.

200 gramos unidad
(23cm x 2,5cm)

Bandeja
10/11 unidades

4 kilos apox.

Producto

Congelado



Calle Uranio, 27 – 29
28500 Arganda del Rey

Madrid - ESPAÑA

Telf: 918706637 / 669809940
info@gloriabenditagastro.com

3depulpo.es


